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CARATTERISTICHE TECNICHE / tecHNICAL SPECIFICATIONS

Easy Mix Plus ¢ il pastorizzatore semplice da usare,
economico e che garantisce la massima igiene.
Easy Mix Plus & dotato di 3 programmi automatici di pastorizzazione:
A 65°C per basi bianche ¢ A 85°C per basi gialle « A 90°C per basi cacao.

Dopo il riscaldamento, ogni miscela rimane ad alta temperatura il tempo necessario
per completare la sanificazione, quindi viene raffreddata velocemente e portata

ad una temperatura di + 4°C; un segnale acustico e visivo indica che il ciclo é terminato.

La miscela viene quindi mantenuta in conservazione.

Il modello a due vasche lavora in progressione e i consumi sono inferiori a quelli di due pastorizzatori singoli.
Versione PLUS: « Sistema esclusivo di riscaldamento a gas caldo e Alta efficienza frigorifera per raffreddamento veloce.

Easy Mix Plus is the pasteurizer easy to use and economic, ensuring the utmost hygiene.

Easy Mix Plus is equipped with 3 authomatic pasteurizing programs:

« milk-cream mixes at 65°C » milk-eggs mixes at 85°C e milk-cacao mixes at 90°C.
After heating, each mix remains at a high temperature for the time required to complete the sanitization process, and is then cooled quickly
and brought to a temperature of + 4°C; an acoustic and visual alarm indicates that the cycle is complete. The mix is then stored.

The model with two tanks works in sequence and consumption is lower than two single pasteurizers.
PLUS version: ¢ Exclusive heating hot gas system e High heat exchange efficiency for ultra fast cooling.
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Produzione Min. 15 20 2x30 é g

Production Max 30 60 2x60 o E
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Potenza installata ok

Rated power kw 34 6,5 96 £ §
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Le macchine per il gelato
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