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DESCRIZIONE

Lariempitrice Compact Filler s caratterizzaper la
sua compattezza, affidabilitd, prestazioni e
semplicitd, nell' uso elamanutenzione. Nasce come
macchinaper il settore semi industriae.
Costruita in acciaio inox , acciaio trattato e
anticorodal anodizzato.

Possibilitadi utilizzare da1 a3 dosatori gelato, a
seconda delle dimensioni del contenitore.
Possibilita, inoltre, di ottenere varie decorazioni e
dosatori di ingredienti addizionali

Lamacchinae dotatadi seriedi:

- Disimpilatore vaschette pneumatico
registrabile

- undosatore bigusto con variegatore interno

- movimento verticale dosatore pneumatico

- botolapneumaticaper espulsionegelatoin caso
di mancanzadellavaschetta

- servomotore per avanzamento catena di
trasporto

- pannello operatore touch screen per gestione
parametri e ricetti

- 256ricettesalvabili

- ruote per trasportabilita

Accessori arichiesta:
- Disimpilatore elettronico acorsavariabile
- movimento dosatore elettronico a corsa
variabile
- secondo e terzo dosatore
- variegatore esterno
- pompa pneumatica per sciroppi
- distributore cacao
- distributoregranella

DATI TECNICI

pesokg

dimensioni
nm
larghezza
lunghezza
atezza

capacita
pz/h

dim. max vaschetta
nm

capacitavaschetta
I

potenzainstallata
kw

voltaggio
V/Ph/Hz

consumod’aria
NI/h - bar

250x170

da0,5a3

25

380/3/N/

400-6

TECHNICAL DATA

weight kg

dimensions
mm
width
length
height

capacity
pcs’h

max tub dimension
mm

max tub capacity
It.

installed power
kw

voltage
V/Ph/Hz

aireconsume
NI/h - bar

DESCRIPTION

The Compact Filler machine is distinguished by
its compactness, reliability, performance and
simplicity in its use and maintenance. Born for
semi industrial field.

Manufactured in stainless steel, coated steel and
anodized aluminum.

Possihility to use from 1 to 3 ice cream dosers,
according to the tub size.

Also possibility to obtain various decorations

and additional ingredients dosing equipment.

The machineis standard fitted with:

- Adjustable pneumatic tubs dispenser

- Onebicolor doser with internal ripple

- pneumatic doser vertical movement

- pneumatic trap to discharge the ice creamin
case of missing tub

- servomotor for transport chain stepping

- touch screen operator panel to manage
parameters and recipes

- 256 savablerecipes

- wheel for transportability

Optional:
- €electronic dispenser with variable stroke
- électronic doser movement with variable strok
- second and third doser
- external variegator
- pneumatic pump for ripples
- cocoa powder dispenser
- chopped nuts dispenser




